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DESDE PERU: S/. 420.00 soles

iPRE-VENTA! 20% dscto. por inscripciones hasta el miércoles 13 de Septiembre del 2017: S/ 336.00 soles
Realizar el Pago en la Cta. Corriente del Banco de Crédito del Pert (BCP) N° 193-1707453-0-99 a

nombre de Corporacion Veterinaria del Perti SAC

Curso On Line:
Tarifa no incluye IGV (18%) ni gastos de envio de certificado en fisico

/ 4 .
o
DESDE COLOMBIA: $ 420.000 pesos colombianos I I CN OI OG IA
iPRE-VENTA! 20% dscto. por inscripciones hasta el miércoles 13 de Septiembre del 2017: $ 336.000 p.c
Realizar el Pago Cta Ahorros 25587052477 Bancolombia PA R A‘ L’A'
P&C Destinos y Negocios SAS (NIT 900344499-2) J
Tarifa no incluye gastos de envio de certificado en fisico PROD CCI ON D E *
. \'
DESDE OTROS PAISES: USD$ 190.00 délares americanos U - A ‘ﬁ{ 1‘
.-F

iPRE-VENTA! 20% dscto. por inscripciones hasta el miércoles 13 de Septiembre del 2017: USD $ 152.00 : .
i'- -

1. Western Union

Si va utilizar este medio de pago, debe solicitar los datos del giro a capacitacion@perulactea.com.

Le recomendamos si en su pais esta disponible la opcidén de cobro a 24 horas, elija esa modalidad

ya que los cargos por envio son menores.
4

2, Tarjeta de Crédito (Paypal)

Unicamente desde el Campus de la ESCUELA VIRTUAL AGROPECUARIA 1 8 1 ”ov 201 7

Active o genere su usuario y contraseia

Ingrese aqui: http://campus.escuelavirtualagropecuaria.com/ i Im

Usuario antiguo: Si ya tenia registro en Perulactea haga clic en: ;Olvidaste tu contrasefa?
y anote su correo y envie la solicitud.

Usuario nuevo: Si por primera vez llevard un curso haga clic en: No tiene una cuenta?
Crear una cuenta, anote su correo en el cajon y envie la solicitud.

En ambos casos le va llegar un enlace a su correo, lo abre, completa la informacién e ingresara
automaticamente al Campus. Recuerde que su usuario serd su CORREO ELECTRONICO

g\ rormoenvvo NN /inrores 4

® 19:00 - 21:00 horas: Guatemala, San José, Tegucigalpa Fijo: (51.1)442.1218
@ 20:00 - 22:00 horas: Lima, Bogotd, Ciudad de México, Quito, Panama Cel.: (51) 994.187.618 (Whatsapp)
@ 21:00 - 23:00 horas: Asuncion, Caracas, La Paz, San Juan de Puerto Rico E-mail:

@ 22:00 - 00:00 horas: Buenos Aires, Montevideo, Santiago capacitacion@perulactea.com g?"_
escuelavirtualagropecuaria@gmail.com= =
N

En forma de clase grabada:
las 24 horas del dia en toda latitud, sin restricciones

E-mail: capacitacion@perulactea.com

www.perulactea.com
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PRIMERMODULO
Titulo: Criterios para la Seleccion del Forraje para Ensilar
Fecha:lunes 18 septiembre
Contenido:
® Contenido de materia secay de nutrientes
® Etapademadurez
® Gramineas
® | eguminosas
® Granos con alto contenido de humedad

SEGUNDOMODULO
Titulo:El Proceso de EnsilaryTipos de Silo
Fecha:lunes 25 septiembre
Contenido:

e Practicas Agronémicas

® Cosechadelforraje

® Tamanode particula

® Llenadodelsilo

® Compactacién

® Silobolsa

® Silotrinchera

® Silobunker

® Silotorta

® PacasCilindricas

TERCERMODULO
Titulo: Microbiologia y Bioquimica del Proceso
Fermentativo
Fecha:lunes 02 Octubre
Contenido:
® Poblaciones microbianas epifiticas
® Coliformes
® Hongosy Levaduras
® Bacterias productorasde acido lactico
® Otros microorganismos
® Carbohidratos Estructurales
® Carbohidratos No estructurales’
® Carbohidratos nosolublesenagua

Almidén

Compuestos Nitrogenados
pH

Productos defermentacion

CUARTOMODULO
Titulo: Alternativas para la Utilizacion de Ensilaje como
ParteIntegral delaDieta
Fecha:lunes 09 octubre
Contenido:
® Consumodeensilaje
® Utilizacion comoracién basaly como suplemento
® |ngrediente enracionescompletas

QUINTOMODULO

Titulo: Estabilidad Aerdbica

Fecha:lunes 16 octubre

Contenido:

e Definicion

® Criterios para determinar el deterioro aerébico del
ensilaje

® Bioquimica y microbiologia de ensilaje expuesto a
condiciones aerdbicas

SEXTO MODULO
Titulo: Aditivos para Ensilaje
Fecha:lunes 23 octubre
Contenido:

® |noculosbacterianos

® Melaza

® Urea

® Otrosaditivos

SEPTIMO MODULO
Titulo: Evaluacion de la Calidad del Ensilaje
Fecha:lunes 30 octubre
Contenido:
e Caracteristicas organolépticas
e pH
e Contenidodenutrientes
® Productosdefermentaciéon
o Deterioro Aerébico

OCTAVO MODULO
Titulo: Ensilaje no tradicionales o de Residuos Organicos
Fecha:lunes 06 noviembre
Contenido:
® Residuos de pescaderia
® Frutas
e Subproductos Agricolas

EXAMEN FINAL
Fecha:06 - 10 noviembre 2017
CIERRE DELAULAVIRTUALY CURSO

Fecha: 17 noviembre 2017
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Ph.D ABNER RODRIGUEZ-CARIAS

Nutricion de Rumiantes y Conservacion de Forrajes,
Universidad de Puerto Rico, PhD. Colegio de Ciencia Animal,
Michigan State University (EE.UU)




